ESTABILIZANTE

Acido fumarico

Acido fumarico puro (E297) para inhibir la fermentacion
malolactica en vinos.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

¢ Formulacién: Acido fumarico puro.

o Interés enolédgico: Potente inhibidor de la fermentacién malolactica (FML) en vinos. El &cido fumérico ayuda a controlar el
crecimiento y la actividad de las bacterias lacticas.
Afadido a los vinos, previene el desencadenamiento de la fermentacion malolactica y puede detener un FML en curso.
Permite asi la conservacion del acido malico y contribuye a reducir el contenido de SO,, en un proceso de reduccion de
insumos, o de produccién de vinos sin sulfitos.

6 Precaucion: E| 4cido fumarico es una molécula que juega un papel importante en el ciclo de Krebs. De hecho, la levadura
es capaz de usarla como sustrato de desarrollo y, por lo tanto, consumirla. Para evitar esto y mantener su efecto inhibitorio
sobre el FML, esta prohibido su uso durante la fermentacién alcohdlica.

MODO DE EMPLEO

6 Disolver en 20 veces su peso en vino e incorporarlo homogéneamente en un tanque , agitar para conseguir homogenizacion. Para
una disolucién 6ptima, recomendamos mantener el vino a una temperatura estable superior a 10 ° C durante el procesamiento.

¢ Dosis de empleo recomendada: 30 a 60 g/hL

RESULTADOS DEL ENSAYO

Ensayo con 30 g/hL de acido fumarico antes de la FML
(Sauvignon Blanc ; pH 3,3/ TAV 13%)
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Acido fumaérico 30 g/hL

Testigo

La adicion de 30 g/hL de &cido fumarico a un vino sin sulfito inhibié el FML durante 10 semanas, mientras que el control
completé su FML en 6 semanas.




ESPECIFICACIONES

FiSICAS

e Aspecto y color: Polvo granular blanco
e Solubilidad en agua: 4,9 g/L a 20°C

QuiMICAS

® Pureza: > 99,5 %

» Cenizas sulfatadas : < 0,01 %
® Plomo : < 2 ppm

e Arsénico : < 3 ppm

e Fer: < 10 ppm

e Mercure : < 1 ppm

@ ACONDICIONAMIENTO & CONSERVACION

6 Bolsas de 5 kg (cajas de 10 kg) y 25 Kg.

6 Almacenar en su embalaje original herméticamente sellado, en un lugar fresco, limpio, seco e inodoro. Respete la DLUO escrita
en el embalaje. Uselo rapidamente después de abrirlo.

GD/30-09-2022. Para uso enologico. Informaciones proporcionadas a titulo indicativo en el momento actual de nuestros conocimientos, sin compromiso ni garantias.
Las condiciones de utilizacion del producto respetan la legislacion vigente y las normas en vigor. Conforme al Reglamento UE n°2019/934 (y sus modificaciones).
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