ENZYMAS

Enoflow® Max es una preparacién enzimatica
liquida derivada de Aspergillus niger y Trichoderma
harzanium, rica en actividades pectinasa y glucanasa.

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Formulacion: formulacién mixta de enzimas pectoliticas de Aspergillus nigery B-glucanasa de Trichoderma harzanium.

Interés enoldgico: (Enoflow® Max, con su formulacion rica en actividades enzimaticas especificas (pectinasa, AG-lI-hidrolasa,
hemicelulasa y B-glucanasa) ofrece un amplio espectro de accién y una actividad especifica sobre las zonas ramificadas de la
cadena péctica (AG-1, AG-11 y AGPs).

Esta hidrélisis total de los polisacaridos en suspension mejora considerablemente la filtrabilidad del vino y reduce en gran medida
los problemas de colmatacion.

MODO DE EMPLEO

Diluir en 10 veces su peso en agua, agregar al mosto o vino y homogeneizar el tanque. Utilizar un recipiente limpio e inerte. No
mezclar con la bentonita y evitar el contacto directo con la solucién sulfurosa. El producto diluido debe ser utilizado dentro de
las 6 a 8 horas después de su preparacion.

Dosis de empleo: 5 a 10 mL/hL en funcién del tiempo antes de la filtracion y de la carga de polisacaridos del vino. Consulte con
su endlogo.

RESULTADOS DE ENSAYO0S

MEJOR FILTRABILIDAD

Merlot, 2022 - Bordeaux
Dosis (Enoflow® Max : 10mL/hL. Tiempo de contacto : 3 dias

® Testigo Enoflow® Max
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Criterios de filtracion de Lamothe-Abiet
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ESPECIFICACIONES

RSICAS COMPOSICIGN

Aspecto & color: liquido marrén
Materias insolubles: No
Densidad (g/mL): al rededor de 1,15

Estabilizante: glicerol

LIMITES MICROBIOLOGICAS
Plomo: < 5 mg/kg Toxinas y micro toxinas: no detectadas
Mercurio: < 0,5 mg/kg Gérmenes totales viables: < 5.10* UFC/g
Arsénico: < 3 mg/kg Coliformas: < 30 UFC/g
Cadmio: < 0,5 mg/kg E.colil25 g: no detectada
Metales pesados: < 30 mg/kg Salmonelas/25 g: no detectadas

ACONDICIONAMIENTO & CONSERVACION

Envase de 1 kg (cartén de 5 x 1 kg) y de 250 g (cartén de 8 x 250g).

Conservar en su envoltorio de origen herméticamente cerrado, en un lugar seco, fresco y sin olores. Respectar la fecha
preferente de consumo marcada en el envase. Utilizar rapidamente después de su apertura.

GN/04-07-2023. Para uso enoldgico. Informaciones proporcionadas a titulo indicativo en el momento actual de nuestros conocimientos, sin compromiso ni garantias. Las
condiciones de utilizacion del producto respetan la legislacion vigente y las normas en vigor. Conforme al Reglamento UE n°2019/934 (y sus modificaciones).
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