NUTRIENTES

OptiFlore®0

OptiFlore® 0 es un nutriente complejo (autolisados de
levadura), rico en nitrégeno organico (aminoacidos, péptidos),
vitaminas y elementos minerales.

@ CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

¢ Formulacion: Autolisados de levadura.

o Interés enoldgico: OptiFlore® O promueve el desarrollo de la flora seleccionada y la buena progresiéon de las fermentaciones
aportando una nutricion completa y desintoxicando el medio.

Un exceso de nitrégeno amoniacal al principio de la fermentacién puede inducir un crecimiento demasiado réapido de la biomasa
levaduriana. Las levaduras, al sobrepoblarse en el medio, se encuentran en un estado de carencia inducida de nutrientes, lo
que aumenta el riesgo de una fermentacion languida y/o interrupcién, pero también de la produccion de compuestos indeseahles
(como compuestos de azufre que huelen mal). Ademas, en tales casos, la produccién de compuestos de interés (incluidos los
aromas) generalmente se reduce. El uso de OptiFlore® O evita este tipo de situaciones asegurando una fermentacién alcohélica
regular y completa.

o El triple efecto de OptiFlore® O :

¢ Mantener un estado fisioldgico optimo: ademéas de un mejor equilibrio entre el nitrégeno amoniacal y el organico, OptiFlore®
O aporta aminoacidos, que son asimilados mas gradualmente por las levaduras, asi como vitaminas y elementos minerales.

* Desintoxicar el medio: la fraccién de levaduras inactivadas contenida en OptiFlore® O ayuda a desintoxicar el medio y
favorece la viabilidad celular de las levaduras y las bacterias lacticas mediante la adsorcién de compuestos inhibidores
(acidos grasos de cadena media, residuos de pesticidas).

e Aportar micronutrientes esenciales para las bacterias: OptiFlore® O aporta aminoécidos esenciales para el desarrollo de las
bacterias lacticas. Ademas de su efecto en el desarrollo de la fermentacién alcohdlica, el uso de OptiFlore® O favorece un
rapido inicio de la fermentacion malolactica.

@ MODO DE EMPLEO

# Disolver OptiFlore® O en 10 veces su peso en agua o mosto mezclando constantemente. Incorporar directamente en el tanque y
homogeneizar con un remontado. OptiFlore® puede afiadirse durante los dos primeros tercios de la fermentacién alcohdlica, solo o
combinado con nitrégeno amoniacal (a determinar segun el nivel de carencia de nitrégeno asimilable en el mosto).

o Dose d’emploi : 20 a 40 g/hL, segln la carencia de nitrégeno en el mosto. 10 g/hL de OptiFlore® O proporcionan aproximadamente 5
mg/L de nitrégeno asimilable (en forma de a-aminoacidos) que corresponden en términos de eficiencia fermentativa a 20 mg/L en
forma mineral. Utilizacién durante la fermentacién alcohdlica (autorizada en Europa en la uva y en el mosto durante la fermentacion).

RESULTADOS DEL ENSAYO

1. IMPACTO DE LA ADICION DE OPTIFLORE® 0
EN LA CINETICA DE FERMENTACION
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& Nitrégeno amoniacal (10 g/hL DAP = 20 mgN/L)

dco, /dt (g/.h)

En términos de rendimiento fermentativo, el nitrégeno
amoniacal contenido en OptiFlore® O es 4 veces mas
eficaz que el nitrégeno amoniacal.
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OptiFlore® O favorece el desarrollo de las bacterias lacticas y la buena realizacién de la fermentacién malolactica.

ESPECIFICACIONES

FiSICAS COMPOSICION

« Aspecto y color: Polvo beige o Nitrégeno totalen N: < 11,8 %
« Solubilidad: < 80 % o Nitrégeno amoniacal en N: < 0,5 %
’ o Nitrogeno organicoen N: < 11,8 %

. e Aminoacidos (eq. glicina) en N: entre 1,71y 3,33%
MICROBIOLOGICAS o Humedad: < 7 %

e Levaduras revivihles: < 102 UFC/g

e Mohos: < 10° UFC/g LIMITES

o Bacterias licticas: < 10° UFC/Z e
e Bacterias acéticas: < 10° UFC/g e Plomo: < 2 mg/kg

e Salmonellas: Ausencia/25g o Mercurio: < 1 mg/kg

e Escherichia coli- Ausencia/lg e Arsénico: < 3 mg/kg

e Staphylocoques: Ausencia/lg « Cadmio: < 1 mg/kg
e Coliformes: < 10?2 UFC/g

ACONDICIONAMIENTO & CONSERVACION

6 Bolsas de 1 kg (cajas de 10 kg) y bolsas de 5 kg (cajas de 10 kg).

o Conservar en su embalaje original herméticamente cerrado, en un lugar fresco, seco y libre de olores. Respectar la DLUO
(Fecha Limite de Utilizacién Optima) marcada en el envase. Utilizar rapidamente una vez abierto.

GN/23-01-2023. Para uso enologico. Informaciones proporcionadas a titulo indicativo en el momento actual de nuestros conocimientos, sin compromiso ni garantias.
Las condiciones de utilizacion del producto respetan la legislacion vigente y las normas en vigor. Conforme al Reglamento UE n°2019/934 (y sus modificaciones).

LAMOTHE-ABIET

AVENUE FERDINAND DE LESSEPS 33610, CANEJAN - BORDEAUX, FRANCE « TEL : +33 (0)5 57 77 92 92 « WWW.LAMOTHE-ABIET.COM




