
Eliminación del caracter de reducción de los vinos.

 Formulación: sulfato de cobre puro en cristales.

Interés enológico: tratamiento del carácter de «reducción» de los vinos. Elimina el mal sabor y el olor debido a la presencia 
de sulfuro de hidrógeno y posiblemente sus derivados.

CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO

Sulfato 
de Cobre en cristales

TRATAMIENTO ESPECÍFICO

Diluir en 10 veces su peso en mosto o vino y añadir a todo el volumen mezclando constantemente.

 Dosis de empleo recomendada: la dosis deberá ser determinada con su enólogo.

Dosis máximas legales: dentro del límite de 1 g/hL y a condición de que el producto tratado no tenga un contenido de cobre 
superior a 1 mg/L. 

Reglamentación UE: producto sujeto a reglamentación. Refiérase a la legislación en vigor.

MODO DE EMPLEO

CO
M

PATIBLE VEGAN

VEGAN FRIENDLY

ESPECIFICACIONES

FÍSICO-QUÍMICAS

• Aspecto y color: cristales azul
• Masa molar del producto puro: 249,7 g/mol
• Pureza: > 99 %

LÍMITES

• Hierro: < 100 mg/kg
• Plomo: < 5 mg/kg
• Mercurio: < 1 mg/kg
• Arsénico: < 3 mg/kg
• Cloruros: < 100 mg/kg

 Bolsas de 250 g y de 1 kg.

Conservar en su envase original herméticamente cerrado, en un lugar seco, fresco y sin olores. Respectar la DLUO (fecha 
preferente de consumo) marcada en el envase. Utilizar rápidamente después de su apertura.

ACONDICIONAMIENTO & CONSERVACIÓN

AM/16-06-2022. Para uso enológico. Informaciones proporcionadas a título indicativo en el momento actual de nuestros conocimientos, sin compromiso ni garantías. 
Las condiciones de utilización del producto respetan la legislación vigente y las normas en vigor. Conforme al Reglamento UE n°2019/934 (y sus modificaciones).
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