
Formulazione: cellulosa in polvere.

Interesse enologico: La chiarifica dei mosti è una fase determinante per la qualità finale dei vini bianchi o rosati. Aromi 
sgradevoli o ridotti possono provenire da un mosto con una forte torbidità.

Al contrario, se il mosto è troppo limpido (< 100 NTU), può rappresentare uno stress per i lieviti per la loro concentrazione 
nella zona bassa del serbatoio. E quindi causare difficoltà fermentative e rischi di deviazioni organolettiche (acidità volatile, 
H2S…).

L’utilizzo di Granucel permette di riaggiustare la torbidità ad un livello ottimale, non sempre possibile da ottenere nella pratica 
abituale. Si migliora la distribuzione dei lieviti nel mosto, contribuendo al buon svolgimento della fermentazione alcolica e alla 
preservazione della qualità organolettica.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Granucel

All’inizio della fermentazione alcolica (al momento del rilascio di CO2 da parte dei lieviti), aggiungere Granucel a 10 volte il 
suo peso di acqua o mosto. Incorporare alla vasca e omogeneizzare tramite rimontaggio.

Dose di impiego: Ragionare rispetto alla torbidità del mosto.

Torbidità < 50 NTU: da 60 a 80 g/hL.

Torbidità tra 50 e 100 NTU: da 40 a 60 g/hL.

Torbidità tra 100 e 200 NTU: da 20 a 40 g/hL.

ISTRUZIONI PER L’USO

Correttore di torbidità per la vinificazione di vini bianchi e 
vini rosati. Granucel simula l’effetto di supporto delle fecce 
mantenendo una distribuzione omogenea del lievito nei 
mosti altamente chiarificati.
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SPECIFICHE

FISICO-CHIMICHE

• Aspetto e colore: Polvere bianca 
• Solubilità: Insolubile
• Purezza: > 92%
• pH: Entre 5,0 et 7,5

LIMITI

• Piombo: < 2 mg/kg
• Mercurio: < 1 mg/kg
• Arsenico: < 1 mg/kg
• Cadmio: < 1 mg/kg
• Ferro: ≤ 10 mg/kg
• Ceneri: < 0,3%COMPOSIZIONE

• Amido: Assenza
• Sostanza secca: > 93 %

 Confezioni da 1 kg e sacchi da 5 kg (cartone da 10 kg).

Conservare nel suo imballo originale ermeticamente chiuso, in un luogo fresco, asciutto e inodore. Rispettare la DLUO scritta 
sulla confezione. Utilizzare rapidamente dopo l’apertura.

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

GN/25-09-2023. Per uso enologico. Le informazioni contenute nella presente scheda sono fornite a titolo indicativo e allo stato attuale delle nostre conoscenze, senza impegno né 
garanzia. Le condizioni di utilizzo del prodotto sono sottomesse al rispetto della legislazione e delle norme in vigore. Conforme al Regolamento UE n°2019/934 (e le sue modifiche).
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