
CLARIFICACIÓN: encuentra tu solución

Gélatine Supérieure: 1-2 cL/hL
Geldor: 1,5-4 g/hL

GreenFine® Nature: 20-40 g/hL
Natur’Fine® Prestige: 20-40 g/hL

Geldor: 1,5-4 cL/hL
Gélatine spéciale vins fins: 2-4 cL/hL
Natur’Fine® Prestige: 10-30 g/hLTratar la causa del desequilibrio:

ej: falta de sucrosidad 
> Subli’Sense®, Manno’Sense®, 

> Softan® Sweetness
ej: falta de carácter graso/volumen  

> Vinotaste®Pro + trabajo de las lías

Gélatine Supérieure: 3-5 cL/hL
Polymix® Natur’: 30-80 g/hL

Clarfine: 30-60 g/hL
GreenFine® X-PRESS: 30-80 g/hL

Carga tánica
media a elevada

Carga tánica media

Carga tánica baja

Carga tánica elevada

Carga tánica baja

Amargor, astringencia

Oxidación secundaria

Bentosol Protect (granulada)
Bentosol polvo 
Bentosol FT (filtración tangencial)
dosis a determinar por prueba de calor

Desequilibrio
por astringencia

Afinado

Color

Afinado

Brillantez

Estabilidad proteica

Otras causas
de desequilibrio

Exceso
de polifenoles

Polymix® Natur’: 15-30 g/hL
Polymix®: 15-30 g/hL
Clarfine: 10-30 g/hL

GreenFine® Rosé: 10-50 g/hL

GreenFine® Intense: 40-120 g/hL
GreenFine® Rosé: 30-80 g/hL

Polymix®: 40-100 g/hL

Polymix® Natur’: 40-80 g/hL
Polymix®: 40-80 g/hL
Clarfine: 40-80 g/hL

PVPP: 30-60 g/hL
Caseimix: 40-80 g/hL

GreenFine® Must: 10-50 g/hL

Geldor: 3-8 cL/hL
Gélatine spéciale vins fins: 4-8 cL/hL
Gelfine: 2-4 g/hL
Ovaline: 3-6 cL/hL
GreenFine® Nature: 20-40 g/hL

Colle de poisson LA: 0,5-1,5 g/hL
Gélatine spéciale vins fins: 1-3 cL/hL
Geldor: 1,5-3 cL/hL
Natur’Fine® Prestige: 10-30 g/hL
GreenFine® Nature: 10-30 g/hL

Colle de poisson LA: 1-3 g/hL
Blankasit 2 cL/hL + Gélatine spéciale 
vins fins: 3-5 cL/hL
Polymix®: 15-30 g/hL

Gélatine spéciale vins fins: 5-10 cL/hL
Gelfine: 5-10 g/hL
Ovaline: 5-9 cL/hL
GreenFine® X-PRESS: 30-80 g/hL

¿Vino equilibrado?

¿Vino equilibrado?
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Si

No

No


