
SOLUTIONS L-A: FRESCOR DE LOS VINOS

Vendimia

Vinos blancos y rosados

GreenFine Nature®

Aplicación: durante el desfangado
Intereses: eliminación de los polifenoles oxidables
 conservación de los precursores aromáticos
 ajuste del color

Excellence® X-FRESH
Aplicación: al final del desfangado
Intereses: aumento de la acidez total
 aumento del frescor
 disminución del pH

Excellence® FTH o Excellence® TXL
Aplicación: durante la siembra
Intereses: revelación de los precursores aromáticos
 (4MSP, 3SH y A3SH)
 cinética de fermentación franca

OptiThiols®

Aplicación: antes de la siembra
Intereses: estimulación de la síntesis de los tioles 
                  durante la FA
 mejor conservación de los tioles tras la FA

Tanque de
fermentación

Aroma Protect®

Aplicación: al final de la FA (densidad 1000)
Intereses: estabilización de los compuestos aromáticos
 evita la oxidación

Crianza

http://lamothe-abiet.com/es/clarificantes/greenfine-nature/
http://lamothe-abiet.com/es/levaduras/excellence-x-fresh/
http://lamothe-abiet.com/es/?s=Excellence®
http://lamothe-abiet.com/es/nutrientes/optithiols/
http://lamothe-abiet.com/es/nutrientes/aroma-protect/

