SOLUTIONS L-A: FRESCOR DE LOS VINOS

Aplicacion: durante el desfangado

Intereses: ® eliminacion de los polifenoles oxidables
® conservacion de los precursores aromaticos
® ajuste del color

Aplicacion: al final del desfangado
Intereses: & aumento de la acidez total
é aumento del frescor
é® disminucion del pH

T OptiThiols®
Aplicacion: antes de la siembra
Intereses: & estimulacion de la sintesis de los tioles
D durante la FA
6 mejor conservacion de los tioles tras la FA
-@-

Aplicacion: durante la siembra
Intereses: & revelacion de los precursores aromaticos

TW d/ﬁ (AMSP. 3SH y A3SH)
g t < 0 ¢ Cinética de fermentacion franca

Aroma Protect®

Aplicacion: al final de la FA (densidad 1000)
Intereses: & estabilizacion de los compuestos aromaticos
® cvita la oxidacion
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http://lamothe-abiet.com/es/clarificantes/greenfine-nature/
http://lamothe-abiet.com/es/levaduras/excellence-x-fresh/
http://lamothe-abiet.com/es/?s=Excellence®
http://lamothe-abiet.com/es/nutrientes/optithiols/
http://lamothe-abiet.com/es/nutrientes/aroma-protect/

