
SOLUTIONS L-A: FRESCOR DE LOS VINOS

Vendimia

Vinos tintos

Pro Tanin R®

Aplicación: en vendimia, lo antes posible
Intereses: inhibición de las oxidasas
 conservación del potencial tánico de la uva
 protección del color

Tan Excellence®

Aplicación: en el descube
Intereses: fijación del color
 evita la oxidación
 aumenta el potencial redox

Tanque de
fermentación

Crianza

Excellence® X-FRESH
Aplicación: al encubado (aumentar la T°)
Intereses: aumento de la acidez
 aumento del frescor
 disminución del pH

Excellence® DS
Aplicación durante la siembra
Intereses: respeto del terruño
 notas de fruta fresca
 conservación del color

Œnozym® Red Expression
Aplicación: al inicio de la FA
Intereses: revelación de los precursores aromáticos
 aporte de notas de frutos rojos y frescor

Aroma Protect®

Aplicación: al final de la FA (densidad 1000)
Intereses: estabilización de los compuestos aromáticos
 evita la oxidación

http://lamothe-abiet.com/es/taninos/pro-tanin-r/
http://lamothe-abiet.com/es/taninos/tanexcellence/
http://lamothe-abiet.com/es/levaduras/excellence-x-fresh/
http://lamothe-abiet.com/es/levaduras/excellence-ds/
http://lamothe-abiet.com/es/enzimas/oenozym-red-expression/
http://lamothe-abiet.com/es/nutrientes/aroma-protect/

