SOLUTIONS L-A: FRESCOR DE LOS VINOS

Pro Tanin R®

Aplicacion: en vendimia, lo antes posible

Intereses: & inhibicidn de las oxidasas
é conservacion del potencial tanico de la uva
é protecciéon del color

Aplicacion: al encubado (aumentar la T°)
Intereses: & aumento de la acidez

é aumento del frescor

® disminucion del pH

Aplicacion durante la siembra

D Intereses: & respeto del terruno
é notas de fruta fresca
@ & conservacion del color
-\l m»

Aplicacion: al inicio de la FA

TW d/(/ Intereses: & revelacion de los precursores aromaticos
¢ aporte de notas de frutos rojos y frescor

Tan Excellence®

Aplicacion: en el descube
Intereses: ® fijacion del color
® cvita la oxidacion
é aumenta el potencial redox

Aroma Protect®

r ‘ Aplicacion: al final de la FA (densidad 1000)

Intereses: & estabilizacion de los compuestos aromaticos

Cw/zq/ é evita la oxidacion

LAMOTHE-ABIET

Solutions for winemaking



http://lamothe-abiet.com/es/taninos/pro-tanin-r/
http://lamothe-abiet.com/es/taninos/tanexcellence/
http://lamothe-abiet.com/es/levaduras/excellence-x-fresh/
http://lamothe-abiet.com/es/levaduras/excellence-ds/
http://lamothe-abiet.com/es/enzimas/oenozym-red-expression/
http://lamothe-abiet.com/es/nutrientes/aroma-protect/

