
  La cuve arrêtée est traitée avant l’élaboration du pied de cuve
  Les volumes/doses sont donnés sur une base de 100hL
  Suivi de la cuve : dégradation des sucres et aération 1 à 2 fois par jour

PROTOCOLE DE REPRISE DE
FERMENTATION ALCOOLIQUE : EXCELLENCE FINISHER®

POUR VINS ROUGES, BLANCS ET ROSÉSPROTOCOLE

ÉTAPE 1 : DÉTOXIFICATION ET PRÉPARATION DU VIN ARRÊTÉ

ÉTAPE 2 : PRÉPARATION DU LEVAIN

ÉTAPE 3 : DOUBLEMENT

POUR USAGE ŒNOLOGIQUE 

1

2

3

  Sulfiter à 2 g/hL
  Détoxifier le vin :

  Flor Protect à 40 g/hL (soit 4 kg)
   Actibiol à 40 g/hL (soit 4 kg)
  Homogénéiser la cuve en circuit fermé
  Maintenir la température à 20°C
  Attendre 24h et soutirer à l’abri de l’air

   Réhydrater dans 60 L d’eau à 37°C la levure Excellence Finisher® 

(40 g/hL), soit 4 Kg, en présence du préparateur Oenostim® 
à 30 g/hL, soit 3 Kg

  Bien agiter pour homogénéiser
  Laisser gonfler 20 min
  Maintenir la température à 20°C

  Ajouter à ces 60 L de levain :
120 L de vin en arrêt
60 L d’eau (volume total = 2,4 hL)

  Corriger la teneur en sucre à 150 g/L pour atteindre
une densité de 1060

  Ajouter Viterment pH (20 g/hL), soit 50g
  Suivre la densité jusqu’à 1020 et passer à l’étape suivante

 Doubler à nouveau le volume en ajoutant 2,6 hL de vin en 
   arrêt à la préparation (volume total = 5 hL)
  Ajuster la teneur en sucre à 50 g/L pour atteindre une densité 

   de 1020
  Attendre une densité de 1000 (Ne pas aller en dessous de 1000)

  Basculer l’ensemble de la solution dans la cuve arrêtée
  Traiter l’ensemble de la cuve avec :

  Vitaferment pH (10g/hL)
  Optiflore O (40 g/hL)
  Assurer un suivi régulier de la cuve en reprise FA
  Maintenir une température constante à 20°C 
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Oenostim®

30 g/hL (3Kg)

Eau 
60 L 

20°C

Densité
1060

Densité
1020

60L d’eau

Levain (VT = 2,4 hL)

Levain (VT = 5 hL)

Levain

Attendre densité > 1000

100 hL

20°C

102 hL

20°C

SOUTIRAGE

ou

24 
heures

Sulfitage
2 g/hL

Vitaferment® pH
10 g/hL

Flor Protect
40 g/hL

Actibiol
40 g/hL

Optiflore O
40 g/hL

20 
min

100 hL

Excellence Finisher
40 g/hL

Vin en arrêt
120 L

Vin en arrêt
120 L

Vitaferment® pH
20 g/hL (50g)


