
Formulazione: Lieviti inattivate (Saccharomyces cerevisiæ) naturalmente ricchi in glutatione e i suoi precursori, ed enzimi 
β-glicosidasi.

Interesse enologico: Aroma T’N’T offre diversi utilizzi interessanti. Innanzitutto, la presenza di enzimi β-glicosidasi permette la 
rivelazione di aromi dai loro precursori glicosilati (terpeni, C-13 norisoprenoidi).

L‘aggiunta dei lieviti inattivati ricchi in glutatione garantisce la protezione dell’insieme degli aromi del vino contro l’ossidazione, 
in particolare per i più sensibili (tipo tioli). Infatti, il glutatione (GSH) è un tripeptide solforato naturalmente presente nelle 
cellule con un fortissimo potere riducente. Questa capacità gli conferisce un ruolo chiave nella lotta contro l’ossidazione.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Aroma T’N’T

Sciogliere il prodotto in 10 volte il suo peso d’acqua o di vino, aggiungere al vino e ben omogeinizzare.  Il trattamento può essere 
realizzato a partire dal primo terzo della fermentazione alcolica e fino all’affinamento. Può essere necessario bloccare la reazione 
enzimatica con l’aggiunta di 10 g/hL di bentonite (Bentosol Protect), una volta raggiunto il profilo aromatico desiderato.

Dosi: 20 a 40 g/hL.

ISTRUZIONI PER L’USO

Aroma T’N’T è destinato alla rivelazione e alla stabilizzazione 
aromatica di vini bianchi e rosati.

CO
M

PATIBLE VEGAN

VEGAN FRIENDLY

SPECIFICHE

FISICHE

•	Aspetto e colore:  Polvere beige chiaro

LIMITI

• Piombo: < 2,5 ppm
• Mercurio: < 1 ppm
• Arsenico: < 3 ppm
• Cadmio: < 1 mg/kg

MIROBIOLOGICHE

• Salmonella: Absence/25g
• Escherichia coli: Absence/25g
• Coliforme: < 102 UFC/g

COMPOSIZIONE

• Maltodestrina: Supporto di granulazione
• Poligalatturonasi (pectinasi): ≥2 600 AVJP/g
• β-glucosidasi: ≥400 BDG/g

 Sacchi da 1 kg (cartone da 10 kg).

Conservare nel suo imballo originale ermeticamente chiuso, in un luogo fresco, asciutto e inodore. Rispettare la DLUO scritta 
sulla confezione. Utilizzare rapidamente dopo l’apertura.

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

GN/10-09-2024. Per uso enologico. Le informazioni contenute nella presente scheda sono fornite a titolo indicativo e allo stato attuale delle nostre conoscenze, senza impegno né 
garanzia. Le condizioni di utilizzo del prodotto sono sottomesse al rispetto della legislazione e delle norme in vigore. Conforme al Regolamento UE n°2019/934 (e le sue modifiche).
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