
Bentonite sodico-calcica purificata specificamente 
adattata per la filtrazione a flusso incrociato.

 Formulazione: bentonite sodico-calcica purificata, a basso contenuto di silice cristallina.

Interesse enologico: Agente per la flocculazione e l’eliminazione delle proteine nei vini bianchi e rosati. La sua formulazione 
specifica, calibrata e a basso contenuto di silice cristallina, previene l’abrasione delle membrane filtranti tangenziali e delle pompe.

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Bentosol FT

Versare lentamente Bentosol FT, mescolando costantemente, in 10 volte il suo peso in acqua. L’uso di acqua calda accelera 
la reidratazione. Lasciare gonfiare per 12-24 ore, quindi agitare nuovamente e diluire con un po’ di mosto o vino prima di 
incorporare uniformemente. Utilizzare entro un giorno dalla preparazione.

Dosaggio:  da 10 a 120 g/hL a seconda dei risultati dei test proteici e di finissaggio.

ISTRUZIONI PER L'USO

Sacchi da 15 kg.

Conservare nel suo imballo originale ermeticamente chiuso, in un luogo fresco, asciutto e inodore. Rispettare la DLUO 
riportatata sull’imballo. Utilizzare rapidamente dopo l’apertura.

CONFEZIONAMENTO E CONSERVAZIONE

SPECIFICHE

FISICHE

•	 Aspetto e colore: polvere grigio chiaro

LIMITI

• Ferro: < 600 mg/kg
• Arsenico: < 2 mg/kg
• Piombo: < 5 mg/kg
• Mercurio: < 1 mg/kg
• Sodio: < 10 g/kg

CHIMICHE

• Umidità: < 12 %
• pH al 5%: 5 – 10
• Contenuto di montmorillonite: > 80 %
• Particelle grosse: < 8 %

LC/23-07-2026. Per uso enologico. Le informazioni contenute nella presente scheda sono fornite a titolo indicativo e allo stato attuale delle nostre conoscenze, senza impegno né 
garanzia. Le condizioni di utilizzo del prodotto sono sottomesse al rispetto della legislazione e delle norme in vigore. Conforme al Regolamento UE n. 2019/934 (e successive modifiche).
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